Buffetvorschlige
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Sehr gee/m‘e Damen und Herren,
auf den nachfolgenden Seiten haben wir lhnen eine Auswahl an Buffets
zusammengestellt. Bei Bestellung eines Buffets aus diesem Katalog entfallen die
Kosten des Geschirrs. Ahdemngswdnsc/ze werden gerne berticksichtigt und
miissen individuell neu berechnet werden.

Gerne sind wir lhnen auch bei der Organisation von einem Alleinunterhalter,

Bandls, Zauberer oder sonstiger Kiinstler behilflich.

Wir sind fuir Siie da, damit Ihr Event
fuir Sie unvergesslich bleibt!



Rustikales-Kalt-Warmes Buffet (Nr. 1)

Gemischte Raucherfischplatte mit
Réaucherlachs, Forelle, Makrele
und Sahnemeerrettich

skskook

Gefliigelspezialitaten

skskook

Bunte Salatplatte mit drei Dressings
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Lauchsalat, Krautsalat

Warm:
Krustenbraten mit Malzbierjus
Warmer Speckkartoffelsalat
Gemiiseallerlel

skskook

Brotkorb

skskook

Vanillecreme
Himbeercreme

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 31,10 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 37,00 €



Warm-Kaltes-Buffet .,Captain Cook* (Nr. 2)

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Honig-Dip
Eifeler Rauchforellenfilets mit Sahnemeerrettich

skskook

Melone mit Parmaschinken
Gefillte Eier
Kalter Braten mit Remoulade
Gefliigelspezialititen mit Friichten

kokok

Blattsalate mit 3 Dressings
Nudelsalat, Selleriesalat

Warm:

Héhnchenbrustfilets in Krauter-Zwiebel-Sahnesauce
Schweinebraten in Champignonsauce
Glacierte Karotten, Speckbohnchen
Butterspatzle, Kartoffelgratin

skskk
Kaseplatte reich garniert
skskk
Brotkorb
skkok

Schokoladencreme, Vanillemousse
Obstsalat, Tiramisu

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 35,30 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 42,00 €



Regionales Buffet (Nr. 3)

mit Produkten aus der Region

Raucherfischspezialititen
Flusskrebssalat

kokok

Hahnchenkeulen mit Tomaten und Krautern
Geraucherte Putenbrust

skskook

Garnierter Schweineriicken
Hausmacher Wurstspezialitaten
Hunsriicker Blutwurstsalat mit Apfeln und Zwiebeln

skskook

Speck-Kartoffelsalat, Nudelsalat, Lauchsalat
Krautsalat, Selleriesalat

kokok

Warm:
Quellschinken im eigenen Saft mit braunen Zwiebeln
Rinderschmorbraten in Dornfeldersauce
Grawes (Piiree und Rieslingkraut)

kokok

Eifeler Rohmilchkidse vom Brett

kkk
Brotkorb
kkk

Vanillepudding mit Pflaumenkompott

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 31,94 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 38,00 €



Schlankes-Buffet (Nr. 4)

fir Kalorienbewusste

Marinierter Thunfisch mit Tomatenkompott
Gebeizter Lachs auf mildem Joghurtschmand
Seeteufelfilet in griinem Tee pochiert auf Limetten und Rauke
kskk
Eingelegte Gemiise in Olivendl (extra Vergine)
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Rohkostplatte mit knackigen Gemiisesticks und Krauterquark
kskk
Krautsalat mit Tofu
Gemiisesalat mit Melonen und frischer Minze
Sprossensalat mit Pinienkernen und Rosinen
Knackige Blattsalate mit Radieschenvinaigrette
skskk
Warm:

Gefliigelbriistchen auf Friihlingszwiebeln
Basilikumfilet vom Schwein auf Paprikareis
Lachsfilet auf Gartengurkengemiise
Wildreis, Bandnudeln, Polentaschnitten
skskk

Brotkorb
skesk
hausgemachte Frischkise
junger Ziegenkase eingelegt in Olivendl und Rosmarin
seksk
Frischer Obstsalat
Tiramisu, Panna Cotta

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 39,50 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 47,00 €



Italienisches-Spezialititenbuffet (Nr. 5)

Gebeizter Lachs mit Limonensauce
Meeresfriichte-Salat in Pesto-Olivendl
Mariniertes & gebratenes Doradenfilet mit Lemongrass
auf einem Belugalinsensalat

kokok

Bruschetta
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Carpaccio vom Eifeler Weiderind
Vitello tonnato

kokok

[talienische Gemiise- Antipasti

Warm:

Kalbsbraten in Marsala-Sauce
Saltimbocca vom Schweinefilet mit Basilikumpesto
auf mediterranem Gemiise
Ricotta-Spinat-Ravioli in Tomatensugo
Italienisches Gemiise
Geriebener Parmesan

skskook

Italienische Kéasespezialitiaten
Ciabatta und Olivenbrot

kokok

Tiramisu, Pana Cotta mit Hrmbeermark
Frischer Obstsalat

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 41,18 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 49,00 €



Unser Klassiker (Nr. 6)

Geraucherter Fjordlachs
Hausgebeizter Nordlandlachs
Forellenfilets auf dem Buchenrauch
Shrimpscocktail
gerdaucherte Makrelen mit unterschiedlichen Aromaten
Sahnemeerrettich, Dill-Créme Fraiche

skskook

Roastbeef rosa gebraten
Gefiillte Poulardenbrust
Melone mit Eifeler Schinken
Schinkenrdllchen mit Spargel
Schweinelende gebraten

skskook

Rohkostsalate der Saison
Blattsalate an zweierlei Dressing
Brotkorb und Butter

Warm:
Gebratene Schweinefilets auf Rahmchampignons
Burgunderschmorbraten
Bunte, marktfrische Gemiiseplatte
Hausgemachte Butterspatzle
Kartoffelgratin

skskook

Mousse au Chocolat, Tiramisu a la casa
frischer Obstsalat

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 37,82 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 45,00 €



Unser Gourmetbuffet (Nr. 7)

Geraucherter Nordlandlachs, pochierte Lachsforelle
marinierte Scampis
Hausgebeizter Gravedlachs
Geraucherte Forellenfilets aus dem Buchenrauch
Gefiillter Steinbutt
gebackene Austern auf Blattspinat

Sahnemeerrettich, Honig-Dill-Senf-Sauce
skkosk

Melone mit Parmaschinken
Geraucherte Entenbrust auf Belugalinsensalat
Gebackene Hihnchenbrustfilets im Kriautermantel
mit Chili-Ingwer-Mayonnaise
rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
kksk
Hausgemachte Antipasti
Vitello tonnato
Grof3e Salatauswahl der Saison
Brot und Butter
skksk
Zanderfilet unter der Kartoffelkruste an Safranschaum
Gebratener Kalbsriicken mit Morchel-Sherry-Rahmsauce
Gebratener Wildschweinriicken
sksksk
Butterspatzle, Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln
Marktfrisches Gemiise der Saison
kksk

Kaseauswahl
kkk

Dessertbuffet ,,.Sweet Dreams*

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 57,99 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 69,00 €



Zusatzleistungen (auf Wunsch)

Damast-Tischtuch (weill oder champagnerfarben)
Preis pro Tisch
ohne Mehrwertsteuer 8,83 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 10,50 €

Stoffservietten (apricot oder feuerrot)
Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 1,68 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 2,00 €

Secco-Empfang pro Person

ohne Mehrwertsteuer Glas 0,1 Itr. 3,78 €
mit Mehrwertsteuer Glas 0,1 Itr. 4,50 €

Sektempfang pro Person
ohne Mehrwertsteuer Glas 0,1 1tr. 4,63 €
mit Mehrwertsteuer Glas 0,1 Itr. 5,50 €

Korkengeld fiir mitgebrachten Wein
p. Flasche
ohne Mehrwertsteuer 7,98 €
mit Mehrwertsteuer 9,50 €

Korkengeld fiir mitgebrachten Sekt
p. Flasche
ohne Mehrwertsteuer 9,66 €
mit Mehrwertsteuer 11,50 €

Meniikarte pro Tisch
ohne Mehrwertsteuer 1,68 €
mit Mehrwertsteuer 2,00 €



Folgendes Zubehor kann bei Fremdbuffets angemietet werden:

pro Person fiir das komplette Gedeck
(Porzellan, Messer, Gabel, Loffel) ohne Gliser
Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 8,83 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 10,50 €

pro Person fiir das komplette Gedeck
(Porzellan, Messer, Gabel, Loffel) mit Glasern
Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 11,35 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 13,50 €

Kaffeegedeck
(Kuchenteller, Kaffeetasse, Untertasse, Kuchengabel, Kaffeeloffel)
Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 4,20 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 5,00 €

Blumengestecke, Musiker, Sonderwiinsche, etc.: auf Anfrage



